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Vinho Licoroso Anna Alonso adapta hoje a experiéncia do passado
/% ' E\l L aos desafios do futuro. Comprometendo-nos com 0s nossos valores mais
‘ - profundos: a nossa ligagao a terra, a paixao pelo vinho e a sofisticacdo que

A\ HA{L)}F ‘M;;\‘ j resulta da simplicidade.

\<
LICOROSO
Cor: Branco
Castas: Castas tradicionais do Douro;

E um vinho de cor amarelo-dourado com grande intensidade

Notas de Prova: aromadtica. Atrativo e complexo, o seu sabor rico enaltece os
frutos exdticos e tropicais, com nuances florais e um toque a
mel. A sua elevada dogura encontra-se muito bem equilibrada
com o alcool, conferindo-lhe caracteristicas impares de grande
nobreza.

Vinha: Uvas provenientes do planalto de Alijé em pleno coragao do
Cima Corgo, a uma cota média de 500 m e diferentes tipos de
solo e exposicao solar;

Vinificagao: Ocorreu entre as primeira e a segunda semana de Setembro, as
uvas foram desengacadas e vinificadas segundo o método
tradicional dos Vinhos Licorosos. A fermentagao que
transforma o agucar natural das uvas em alcool, decorre sob
temperaturas controladas. O ponto de paragem da
fermentagao, é mais cedo que o habitual, o que permite um
grau de docura mais elevado;

Maturacao:

0 vinho é envelhecido em cubas de inox para melhor preservar
os seus aromas e tipicidade. Durante o envelhecimento os
vinhos sdo cuidados e provados pela nossa equipa de enologia
que os vai misturando até atingirmos o lote final com as
caracteristicas e estilo Anna Alonso Vinho Licoroso. Os vinhos
Guardar: selecionados tém normalmente idades entre os 1 e 3 anos,

garantindo um lote final rico e equilibrado com cerca de 2 anos
de idade.

Servir: O Vinho Licoroso Anna Alonso estd pronto a ser consumido de
imediato. Guardar a uma temperatura entre os 162C e os 182C.
Desfrutar:
Deve ser consumido fresco entre os 102C e os 12°C.

Enologia: Vinho Licoroso Anna Alonso, servido frio combina bem com
frutos secos e, apesar da sua docura, é um vinho surpreendente
Detalhes técnicos: como aperitivo. Acompanha bem sobremesas frias, incluindo
gelados ou uma bavaroise.

Jorge Alves/Valter Silva

Alcool: 16,80%vol. | Acidez Total: 4,35 g/L (Ac. Tartarico)
Acucares Redutores: 135,5 g/L | pH: 3,51
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